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Schweine-Lachsschnitzel 
natur, ungeplättet,
ungewürzt, Vakuum ca. 130 g 10 Stück ca. 1,3 kg

     mittlere Hitze,
ca. 8 - 10 Min.

Schweine-Nussschnitzel
natur, ungeplättet,
ungewürzt, Vakuum ca. 130 g

ca. 160 g 

10 Stück

10 Stück 

ca. 1,3 kg 

ca. 1,6 kg 

Schweine-Rückenschnitzel
ohne Kette, natur,
ungewürzt, ASP ca. 160 g 10 Stück ca. 1,6 kg

Schweine-Kotelettrippen
Spare Ribs aus dem
Rücken, ungewürzt ca. 500 - 700 g 1 Stück ca. 0,5 - 0,7 kg

Schweine-Stielkotelett
ohne Nacken, natur,
ungewürzt, Vakuum

ohne Filet, natur,
ungewürzt, ASP

ca. 200 g

ca. 200 g

10 Stück

10 Stück

ca. 2,0 kg

ca. 2,0 kg

Schweine-Lachssteak
ohne Kette, natur,
ungewürzt, ASP ca. 140 g 10 Stück ca. 1,4 kg

      mittlere Hitze,
beidseitig anbraten,
ca. 2 - 5 Min. fertig
braten

Kasseler Lachssteak
in Scheiben
portioniert, gepökelt,
geräuchert, fertig
gewürzt, Vakuum

ca. 100 g 

ca. 120 g

10 Stück

10 Stück

ca. 1,0 kg 

ca. 1,2 kg

Schweine-Kammsteak
aus dem Nacken,
natur, geplättet,
ungewürzt, ASP

ca. 160 g 10 Stück ca. 1,6 kg

Schweine-Holzfällersteak   
aus dem Nacken,
mit feuriger Paprika-
marinade, fertig
gewürzt, Vakuum

ca. 180 g 10 Stück ca. 1,8 kg

Schweine-Kräutersteak
aus dem Nacken,
mit Kräuter-Marinade,
fertig gewürzt,
Vakuum

ca. 140 g

ca. 160 g

ca. 180 g

10 Stück

10 Stück

10 Stück

ca. 1,4 kg

ca. 1,6 kg

ca. 1,8 kg

4631

5091

4754

 480

7870

6283

 582

Artikelbezeichnung
Artikel-Nr.

Beschreibung Stück-
gewicht

Verpackungs-
inhalt

Verpackungs-
gewicht

Zubereitungs-
empfehlung

	

2059

7612

 556

6710

7624

7631

6565

www.frischdienst-union.de
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Schweine-Grillhaxe  
ohne Wade, mit 
Schwarte ca. 800 - 1200 g 1 Stück ca. 0,8 - 1,2 kg

Schweine-Filet
ohne Kopf, ohne
Kette, Vakuum ca. 800 - 1000 g 

ca. 250 - 450 g

1 Stück 

4 Stück 

ca. 0,8 - 1,0 kg

ca. 1,0 - 1,8 kg 

Schweine-Filetköpfe
mit leichter
Fettauflage, Vakuum ca. 2500 g 

ca. 120 - 220 g 

1 Beutel 

6 Stück 

ca. 2,5 kg 

ca. 0,72 - 1,3 kg 

4920

4129

 524

4141

 564

Artikelbezeichnung
Artikel-Nr.

Beschreibung Stück-
gewicht

Verpackungs-
inhalt

Verpackungs-
gewicht

Zubereitungs-
empfehlung

www.frischdienst-union.de
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Rinder-Schaufelbraten 
aus dem Rinderbug,
ungewürzt, Vakuum ca. 2400 - 2800 g 1 Stück ca. 2,4 - 2,8 kg

Bug Blatt vom Jungbullen
aus dem Mittelbug, 
ungewürzt, Vakuum ca. 2300 - 2700 g 1 Stück ca. 2,3 - 2,7 kg

Rinder-Sauerbraten in Lake

aus der Semerrolle
 

vom Jungbullen, 
aus der Semerolle

vom Jungbullen, 
aus dem dicken Bug

ca. 3100 - 3500 g

ca. 1800 - 2200 g

ca. 1800 - 2200 g

1 Stück

6 Stück

2 Stück 

ca. 3,1 - 3,5 kg

ca. 10,8-13,2 kg

ca. 3,6 - 4,4 kg

Rinder-Roulade
aus der Oberschale,
ungewürzt, Vakuum

vom Jungbullen, aus 
der Oberschale,
ungewürzt, ASP

ca. 200 g

ca. 200 g

10 Stück

10 Stück

ca. 2,0 kg 

ca. 2,0 kg

Rinder-Suppengulasch
 gegart, fertig gewürzt,

Vakuum, Zuschnitt:
ca. 10 x 10 x 10 mm

ca. 2000 g 

ca. 2000 g

1 Beutel

9 Beutel

ca. 2,0 kg

ca. 18,0 kg

      In der Suppe 
erhitzen

Rinder-Gulasch vom 
Jungbullen Suppengulasch, aus 

dem dicken Bug,
ungewürzt, ASP,
Zuschnitt:
ca. 12 x 12 mm

aus dem dicken Bug, 
ungewürzt, ASP,
Zuschnitt:
ca. 30 x 30 mm

ca. 1800 - 2200 g

ca. 1800 - 2200 g

1 Schale

1 Schale

ca. 1,8 - 2,2 kg

ca. 1,8 - 2,2 kg

Nach dem Anbraten
      mittlere Hitze,
ca. 60 - 90 Min.

3452

 557

 457

 553

3743

 579

3378

 658

 449

 465

7872

Artikelbezeichnung
Artikel-Nr.

Beschreibung Stück-
gewicht

Verpackungs-
inhalt

Verpackungs-
gewicht

Zubereitungs-
empfehlung

www.frischdienst-union.de

Rindfrisch
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Rinder-Gulasch 
aus der Keule
ungewürzt

Vakuum,
Zuschnitt:
ca. 24 x 24 mm

vom Jungbullen, ASP
Zuschnitt:
ca. 25 x 25 mm

vom Jungbullen,
ASP, Zuschnitt:
ca. 30 x 30 mm

ca. 2500 g

ca. 1800 - 2200 g

ca. 1800 - 2200 g

1 Beutel

1 Schale

1 Schale

ca. 2,5 kg

ca. 1,8 - 2,2 kg

ca. 1,8 - 2,2 kg

Nach dem Anbraten
      mittlere Hitze,
ca. 60 - 90 Min.

Rinder-Geschnetzeltes

 

aus dem dicken Bug, 
ungewürzt

Vakuum, Zuschnitt: 
ca. 60 x 10 x 10 mm

vom Jungbullen, ASP, 
Zuschnitt:
ca. 50 x 10 x 10 mm

ca. 2500 g

ca. 1800 - 2200 g

1 Beutel

1 Schale

ca. 2,5 kg 

ca. 1,8 - 2,2 kg

      mittlere Hitze,
ca. 20 Min. 

Rinder-Geschnetzeltes

 

aus der Keule
ungewürzt

Vakuum, Zuschnitt:
ca. 60 x 10 x 10 mm

vom Jungbullen, ASP,
Zuschnitt:
ca. 50 x 10 x 10 mm

ca. 2500 g

ca. 1800 - 2200 g

1 Beutel

1 Schale

ca. 2,5 kg

ca. 1,8 - 2,2 kg

Rinder-Semerrolle
 Vakuum

vom Jungbullen,
Vakuum

ca. 2700 - 3100 g

ca. 2800 - 3200 g

1 Stück

1 Stück

ca. 2,7 - 3,1 kg

ca. 2,8 - 3,2 kg

Rinder-Bug vom
Jungbullen

dickes Stück, 
Vakuum ca. 5500 - 6500 g 1 Stück ca. 5,5 - 6,5 kg 

Rinder-Tafelspitz mit leichter 
Fettauflage
Vakuum

vom Jungbullen,
Vakuum

ca. 1500 - 1900 g

ca. 2200 - 2800 g

1 Stück 

1 Stück

ca. 1,5 - 1,9 kg

ca. 2,2 - 2,8 kg

Rinder-Unterschale ohne Rolle und
Tafelspitz
Vakuum

vom Jungbullen,
Vakuum

ca. 4200 - 4800 g

ca. 5300 - 6300 g

1 Stück 

1 Stück

ca. 4,2 - 4,8 kg

ca. 5,3 - 6,3 kg

Falsches Filet aus dem Rinderbug

Vakuum

vom Jungbullen,
Vakuum

ca. 1900 - 2300 g

ca. 1300 - 1700 g

1 Stück

1 Stück

ca. 1,9 - 2,3 kg

ca. 1,3 - 1,7 kg

 461

 471

3410

 443

3440

 494

4075

4080

 543

3435

 448

Artikelbezeichnung
Artikel-Nr.

Beschreibung Stück-
gewicht

Verpackungs-
inhalt

Verpackungs-
gewicht

Zubereitungs-
empfehlung

5764

 462

 493

 447

3466

www.frischdienst-union.de



10

Artikelbezeichnung
Artikel-Nr.

Beschreibung Stück-
gewicht

Verpackungs-
inhalt

Verpackungs-
gewicht

Zubereitungs-
empfehlung

Rinder-Brust
ohne Knochen, mit 
leichter Fettauflage, 
Vakuum

vom Jungbullen, ohne 
Fett und Knochen, 
Vakuum

ca. 2500 - 3100 g

ca. 1800 - 2200 g

1 Stück

1 Stück

ca. 2,5 - 3,1 kg

ca. 1,8 - 2,2 kg

Rinder-Filet
Jungbulle, ohne Kette, 
3-4 lbs., zart gereift, 
Deutschland, Vakuum

ca. 2300 - 2700 g 1 Stück ca. 2,3 - 2,7 kg

Rinder-Roastbeef
Jungbulle, ohne Kette, 
Deutschland, 
Vakuum

 

ca. 3000 - 4000 g

 

1 Stück ca. 3,0 - 4,0 kg

 490

3585

 583

7141

Artikelbezeichnung
Artikel-Nr.

Beschreibung Stück-
gewicht

Verpackungs-
inhalt

Verpackungs-
gewicht

Zubereitungs-
empfehlung

Kalbs-Gulasch
aus der Keule, ASP,
Zuschnitt: 
ca. 25 x 25 mm

ca. 1800 - 2200 g 1 Stück ca. 1,8 - 2,2 kg
Nach dem Anbraten
           mittlere Hitze,
ca. 40 - 50 Min.

Kalbs-Geschnetzeltes

 

aus der Keule, 
ungewürzt

Vakuum
Zuschnitt:
60 x 10 x 10 mm

ASP
Zuschnitt:
50 x 10 x 10 mm

ca. 2500 g

ca. 1800 - 2200 g

1 Beutel

1 Stück

ca. 2,5 kg

ca. 1,8 - 2,2 kg

      mittlere Hitze,
ca. 15 - 20 Min

 508

9323

 525

www.frischdienst-union.de

Kalbfrisch
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Artikelbezeichnung
Artikel-Nr.

Beschreibung Stück-
gewicht

Verpackungs-
inhalt

Verpackungs-
gewicht

Zubereitungs-
empfehlung

Puten-Rollbraten
aus Oberkeulenfleisch, 
mit Haut, ungewürzt, 
im Bratnetz, Halal,
Vakuum ca. 1100 - 1500 g 10 x 1 Stück ca. 13,0 kg

      Combidampf
160 °C, ca. 70 Min. 
die letzten 5 Min. 
Heißluft, 180 °C 
      mittlere Hitze,  
ca. 80 Min. 
Kerntemperatur:  
80 - 90 °C 

Puten-Schnitzel
aus der Brust, wie 
gewachsen, natur, 
ungewürzt, Halal,
Vakuum

ca. 125 g

ca. 150 g 

ca. 150 g

ca. 160 g 

ca. 160 g

ca. 180 g 

4 x 20 Stück

2 x 20 Stück

4 x 20 Stück

2 x 20 Stück

4 x 20 Stück

4 x 20 Stück

ca. 10,0 kg

ca. 6,0 kg

ca.12,0 kg

ca. 6,4 kg

ca.12,8 kg

ca. 14,4 kg

      Heißluft,
vorgeheizt 200 °C,
ca. 7 - 10 Min.
      mittlere Hitze, 
ca. 7 - 10 Min. 

Tipp: etwas
nachziehen lassen 
Kerntemperatur:
80 - 90 °C

Puten-Leber 
ungewürzt,
Halal,
Vakuum ca. 2500 g 2 Beutel ca. 5,0 kg 

      Heißluft,
vorgeheizt 180 °C,
ca. 7 Min.
      mittlere Hitze, 
ca. 10 Min.

Puten-Gulasch
aus der Oberkeule,
ungewürzt, Halal,
Vakuum,
Zuschnitt:
ca. 25 x 25 mm

ca. 2500 g 2 Beutel ca. 5,0 kg 

Nach dem Anbraten
      mittlere Hitze,
ca. 45 Min.
      mittlere Hitze,
ca. 45 Min.

Puten-Geschnetzeltes                 

 
aus der Oberkeule,
ungewürzt, Halal,
Vakuum,
Zuschnitt:
ca. 8 x 8 x 20 -
150 mm

ca. 2500 g 4 Beutel ca. 10,0 kg 

      mittlere Hitze,
ca. 15 Min. 

Puten-Geschnetzeltes                 

  
aus der 
Brust, ungewürzt, 
Halal,
Vakuum, Zuschnitt: 
ca. 10 x 10 x 40 mm

ca. 2500 g 4 Beutel ca. 10,0 kg

      mittlere Hitze,
ca. 10 Min.

8609

 160

2109

2110

8610

8682

2111

  90

  30

8522

9122

www.frischdienst-union.de

Putefrisch

Puten-Steak "Kentucky" aus der Brust, mit 
Paprika-Marinade,
Halal, ASP ca. 1800  - 2000 g 4 x 12 - 18 Stück ca. 7,2 - 8,0 kg   13
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Puten-Brust

 
ohne Haut, ohne
Knochen, mit Filet, 
Hahn, HKL-A,
ungewürzt, Halal, 
E2-Satte,
Vakuum 

ca. 1800 - 2500 g

ca. 1800 - 2500 g

ca. 1800 - 2500 g

ca. 1800 - 2500 g

ca. 1800 - 2500 g 

4 x 1 Stück 

1 x 2 Stück

3 x 2 Stück

4 x 2 Stück

4 x 2 Stück

ca. 8,8 kg

ca. 4,4 kg

ca. 13,2 kg

ca. 17,6 kg

ca. 17,6 kg

      Combidampf
130 °C, ca. 90 -
120 Min.,
Kerntemperatur:
78 °C 

Puten-Oberkeule
ohne Haut, ohne
Knochen, Hahn,
ungewürzt, Halal, 
Vakuum

ca. 900 - 1300 g 3 x 4 Stück ca. 13,2 kg

      Combidampf
160 °C, ca. 70 Min., 
die letzten 5 Min.
Heißluft 180°C, 
      mittlere Hitze, ca. 
80 Min.,
Kerntemperatur:
80 - 90 °C

Puten-Oberkeule
mit Haut, mit
Knochen, Hahn,
HKL-A,ungewürzt, 
Halal, Vakuum

ca. 1200 - 1600 g 3 x 3 Stück ca. 12,6 kg

Puten-Oberkeule
mit Haut, ohne 
Knochen, ungewürzt, 
Halal, Vakuum

Henne

Hahn

ca. 500 - 700 g

ca. 1100 - 1500 g

3 x 6 Stück

3 x 4 Stück

ca. 10,8 kg

ca. 15,6 kg

Puten-Unterkeule
mit Haut, mit
Knochen, Henne, 
HKL-A, ungewürzt, 
Halal, Vakuum ca. 400 - 500 g 3 x 8 Stück ca. 10,8 kg

      Combidampf 
160 °C, ca. 45 -
50 Min., die letzten 5 
Min. Heißluft 180°C, 
      mittlere Hitze,
ca. 60 Min.,
Kerntemperatur:
80 - 90 °C

Puten-Innenfilet
aus der Brust,
wie gewachsen,
ungewürzt,
Halal, Vakuum

ca. 130 - 170 g 

ca. 180 - 220 g

4 x 15 Stück 

2 x 15 Stück

ca. 9,0 kg

ca. 6,0 kg

     Heißluft, 
vorgeheizt 180 °C, 
ca. 15 Min.,
     mittlere Hitze,
ca. 15 Min.,
Kerntemperatur:
80 - 90 °C

 163

5003

4613

1001

7001

5703

2048

1335

1332

1038

Artikelbezeichnung
Artikel-Nr.

Beschreibung Stück-
gewicht

Verpackungs-
inhalt

Verpackungs-
gewicht

Zubereitungs-
empfehlung

3491

2015

Puten-Abschnittfleisch 
hell, ungewürzt, 
E2-Satte, Halal,
Vakuum 

ca. 2500 g 6 Stück ca. 15,0 kg 

Ganze Pute
ohne Innereien, 
HKL-A, ungewürzt, 
Halal, Polybeutel

Henne

Hahn 

ca. 8000 g

ca.13000-18000 g 

1 Stück 

1 Stück

ca. 8,0 kg 

ca. 13,0-18,0 kg 

      Combidampf
150 °C, Henne
ca. 80 Min. / Hahn
ca. 90 - 110 Min.,
die letzten 5 Min. 
Heißluft 220 °C,
Kerntemperatur:
80 - 90 °C

 725

7912

7914

www.frischdienst-union.de
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HAhNCHENfrisch
Hähnchen-Leber

ungewürzt,
E1-Satte,
Halal, ASP ca. 2500 g 2 Packungen ca. 5,0 kg

      Heißluft,
vorgeheizt  
180 °C, ca. 7 Min.,
      mittlere Hitze,
ca. 10 Min.

Hähnchen-Gulasch 
aus der Brust, 
ungewürzt, 
E1-Satte, Halal, ASP, 
Zuschnitt:
ca. 30 x 30 mm

ca. 3000 g 2 Packungen ca. 6,0 kg  

      mittlere Hitze, 
ca. 8 - 12 Min. 

Hähnchen-Geschnetzeltes 
aus der Brust,
ungewürzt, E1-Satte,
Halal, ASP, Zuschnitt:
ca. 10 x 60 mm

ca. 3000 g 2 Packungen ca. 6,0 kg 
      mittlere Hitze, 
ca. 5 - 8 Min. 

Hähnchen-Geschnetzeltes 
aus der Oberkeule,
ungewürzt, E1-Satte,
Halal, ASP, Zuschnitt:
ca. 10 x 60 mm

ca. 3000 g 2 Packungen ca. 6,0 kg 
     mittlere Hitze, 
ca. 10 Min. 

Hähnchen-Brustfilet

Teilstück, ohne
Innenfilet, natur, 
ungewürzt, E1-Satte, 
Halal

Hähnchen-Brustfilet  
‚Grillfilet‘ ohne
Edelfilet, Teilstück, 
ohne Innenfilet,
ungewürzt, natur, ASP

Teilstück, ohne
Innenfilet, natur, 
ungewürzt, E1-Satte, 
Halal, ASP

halbiert, mit Innenfilet, 
natur, HKL-A,
ungewürzt, E1-Satte, 
Halal, ASP

ca. 150 - 180 g

ca. 150 - 170 g

ca. 160 - 190 g

ca. 200 - 240 g

60 Stück

1 Schale

2 x ca. 23 Stück

4 x 4 - 5 Stück 

ca. 9,0 - 11,0 kg

ca. 3,0 kg

ca. 8,0 kg 

ca. 4,0 kg 

      Heißluft,
vorgeheizt  
200 °C, 
ca. 10 Min.,
      mittlere Hitze,
ca. 10 Min., 
Kerntemptemperatur:
80 - 85 °C

1233

7515

7519

7520

3760

8838

2187

1399

Artikelbezeichnung
Artikel-Nr.

Beschreibung Stück-
gewicht

Verpackungs-
inhalt

Verpackungs-
gewicht

Zubereitungs-
empfehlung

..

www.frischdienst-union.de
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Artikelbezeichnung
Artikel-Nr.

Beschreibung Stück-
gewicht

Verpackungs-
inhalt

Verpackungs-
gewicht

Zubereitungs-
empfehlung

Hähnchen-
Schmetterlingsfilet                 

 

aus der Brust, 
Teilstück, ohne Innen-
filet, natur, E1-Satte, 
ungewürzt, Halal, ASP

ca. 300 - 320 g

ca. 120 - 280 g

ca. 280 - 500 g

2 x ca. 7 - 9 Stück

1 Packung

2 Packungen

ca. 5,0 kg

ca. 2,5 kg

ca. 5,0 kg

      Heißluft,
vorgeheizt 200 °C, 
ca.10 Min.,
      mittlere Hitze,
ca. 12 - 15 Min., 
Kerntemperatur:
80 - 85 °C

Hähnchen-Brust 

 
mit Haut, mit
Knochen, HKL-A,
ungewürzt, E1-Satte,
Halal, ASP

ca. 500 - 900 g 2 x 4 - 6 Stück ca. 4,8 - 6,0 kg
      Heißluft,
vorgeheizt 180 °C,
ca. 30 - 40 Min., 
Kerntemperatur:
80 - 85 °C

Hähnchen-Schenkel  
Gelenkschnitt,
HKL-A, ungewürzt,
E1-Satte, Halal
ASP

 ASP

ca. 250 - 280 g

ca. 240 - 280 g

ca. 180 - 450 g

2 x 10 - 12 Stück

ca. 35 - 41 Stück 

1 Packung

ca. 5,5 - 6,2 kg

ca. 10,0 kg 

ca. 2,5 kg

      Heißluft,
vorgeheizt 180 °C,
ca. 30 Min.,
Kerntemperatur:
80 - 85 °C

Hähnchen-Schenkel  
Gelenkschnitt,
gewürzt, E1-Satte, 
Halal

ca. 240 - 280 g ca. 35 - 41 Stück ca. 10,0 kg

Hähnchen-Schenkel  
Rückenschnitt,
HKL-A, ungewürzt, 
E1-Satte, Halal, ASP

ca. 320 - 380 g 

ca. 280 - 320 g 

2 x ca. 7 - 9 Stück

ca. 31 - 35 Stück

ca. 6,0 kg 

ca. 10,0 kg

      Heißluft,
vorgeheizt 180 °C,
ca. 35 Min.,
Kerntemperatur:
80 - 85 °C

Hähnchen-Schenkel  
Rückenschnitt,
gewürzt, E1-Satte,
Halal

ca. 280 - 320 g ca. 31 - 35 Stück ca. 10,0 kg 

Halbe Griller
gewürzt, E1-Satte,
Halal ca. 650 g 20 Stück ca. 13,0 kg

      Heißluft,
vorgeheizt 180 °C,
ca. 30 Min.,
Kerntemperatur:
80 - 85 °CHalbe Griller

HKL-A, ungewürzt,
E1-Satte, Halal ca. 550 g 22 Stück ca. 12,1 kg 

Halbe Griller
gewürzt, E1-Satte, 
Halal ca. 550 g 22 Stück ca. 12,1 kg

Griller
gehockt, ohne
Innereien, HKL-A,
ungewürzt, E1-Satte,
Halal

ca. 1000 g 12 Stück ca. 12,0 kg
      Heißluft 180 °C,
ca. 50 Min.,
Kerntemperatur:
80 - 85 °C 

8805

1371

1418

4578

8826

8828

1347

8831

4730

1437

8854

1867

8817

8851

8811

www.frischdienst-union.de
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Artikelbezeichnung
Artikel-Nr.

Beschreibung Stück-
gewicht

Verpackungs-
inhalt

Verpackungs-
gewicht

Zubereitungs-
empfehlung

Griller
gesteckt, ohne
Innereien, gewürzt, 
E1-Satte, Halal

ca. 1000 g 12 Stück ca. 12,0 kg
     Heißluft 180 °C,
ca. 50 Min.,
Kerntemperatur:
80 - 85 °C 

Hähnchen-Oberkeule
mit Haut, ohne
Knochen, ungewürzt,
E1-Satte, Halal, ASP

ca. 50 - 180 g 2 Packungen ca. 4,0 - 6,0 kg
     Heißluft,
vorgeheizt 180 °C,
ca. 20 - 30 Min., 
Kerntemperatur:
80 - 85 °C

Poularde
gehockt, ohne 
Innereien, HKL-A,
ungewürzt, E1-Satte,
Halal

ca. 1200 g 10 Stück ca. 12,0 kg
     Heißluft
180 °C, ca. 60 Min.,
Kerntemperatur:
80 - 85 °C

Kikok Hähnchen-
Brustfilet halbiert, HKL-A,

ungewürzt, Halal,
ASP ca. 200 g 2 x ca. 10 -

15 Stück
ca. 6,0 kg

Kikok Hähnchen-
Schenkel Gelenkschnitt, HKL-A,

ungewürzt, Halal,
ASP ca. 300 g 2 x ca. 8 - 

12 Stück
ca. 6,0 kg

Kikok Hähnchen-
Schenkel „Steak“ ohne Knochen, 

mit Haut, ungewürzt,
Halal, ASP ca. 200 g 2 x ca. 10 -

15 Stück
ca. 4,0 kg

Kikok Hähnchen
grillfertig, gebunden, 
HKL-A, ungewürzt,
ASP

ca. 1500 g 2 x 2 Stück ca. 6,0 kg

 568

8818

1265

1116

1119

1099

1370

www.frischdienst-union.de



Wir sind auch in Ihrer Nähe!
Mit 22 regionalen Standorten ist die Frischdienst Union flächendeckend in Deutschland vertreten.

Kurze Lieferwege garantieren Frische und Pünktlichkeit, auf die Sie sich verlassen können.
Haben Sie Appetit

auf mehr bekommen?

Regionale Standorte

Lager Nord

Lager Süd

Zentrale

Frischdienst Union GmbH Für Bestellungen

Ziegeleistr. 5 · 33775 Versmold
Zentrale der Verwaltung
     0 54 23 / 31 90 0
     0 54 23 / 31 90 991
www.frischdienst-union.de

     0 54 23 / 31 90 500
     0 54 23 / 31 90 990
Freecall – Ansprechpartner Ihrer Region

Region Nord-West
0 800 / 5 60 09 45

Region Mitte-Ost
0 800 / 5 60 09 71

Region Süd
0 800 / 5 60 09 72

www.frischdienst-union.de
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